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Mit der Erweiterung um die zweibahnige
CBS-2 und die im neuen Design gestalteten
CBS-1 und CBS-3 bietet Food Technology
Thielemann nun 3 Hochleistungsmaschinen
fur die Verarbeitung von Gefliigelbrust-
Filets an.

Hochste Prozesssicherheit, tiberragende Leis-
tung und beeindruckende Schnittqualitat sind
die Uiberzeugenden Qualitatsparameter der
CBS-Linie. Ob Messerstandzeiten, Flexibilitat,
Hygiene oder Handhabung, lassen Sie sich von
unserer CBS-Linie an ein-, zwei- und dreibahni-
gen Gefluigelbrust-Slicern tiberzeugen.

Und auch fiir kundenspezifische Individualisie-
rungen hat unser erfahrenes Team immer ein
offenes Ohr.

==

Horizontale Schneidemaschine CBS-3

DIE DREIBAHNIGE HIGHSPEED MASCHINE IM NEUEN DESIGN!

Technik CBS-3:
m |eistung: » 150 Filets/min.

= Drei unabhdngige Schneidebahnen fiir wahlweise nach Gewicht vorsortierte
Filets, unterschiedliche Anzahl Scheiben und/oder Scheibenstarke oder
Schmetterlingsschnitt

= Fiir hre gesamte Slicer-Ware:
- Ausgangsprodukte bis 50 mm Hohe
- Produktbreite von 50 mm bis 140 mm
- bis zu 5 Messer fiir 6 Scheiben

= Getrennte Umformer fiir Band- und Schnittgeschwindigkeit
= Fordergurte 180 mm breit, mit FDA-Schnellverbindern
= Modulbander auf Anfrage

Technische Daten:
m Elektrische Anschlusswerte:
- 380-480V, 3 Phasen + PE 50/60 Hz; 3,0 kW

Spezialisierung: Qualitatsparameter:
Pradestiniert fiir alle Anforderungen im m Optimale Schnittqualitdt durch oszillierende Messer

Gefliigelbrust-Slicing m Hohe Messerstandzeiten

= Anwendungsspezifische, unterschiedliche Messerausfiihrungen
Konzeption CBS-3 und CBS-2:

Sowohl als inLine-Maschine oder als unab-
hangige Produktionseinheit

= Serienmaf3ig mit Edelstahl-Sicherheitssensoren

= Robuste Drehstromantriebe fiir Schneideeinheit, Transportbander
und Andruckbénder




Horizontale Schneidemaschine CBS-2

DIE NEUE ZWEIBAHNIGE MASCHINE FUR HOHE LEISTUNGEN!

Technik CBS-2:
m |eistung: » 100 Filets/min.

= Zwei unabhdngige Schneidebahnen fiir wahlweise nach Gewicht vorsortierte
Filets, unterschiedliche Anzahl Scheiben und/oder Scheibenstarke oder
Schmetterlingsschnitt

= F{ir lhre gesamte Slicer-Ware:
- Ausgangsprodukte bis 50 mm Hohe
- Produktbreite von 50 mm bis 140 mm
- bis zu 5 Messer fiir 6 Scheiben

= Getrennte Umformer fiir Band- und Schnittgeschwindigkeit
m Fordergurte 180 mm breit, mit FDA-Schnellverbindern
= Modulbander auf Anfrage

Technische Daten:
m Elektrische Anschlusswerte:
- 380-480V, 3 Phasen + PE 50/60 Hz; 2,0 kW

m Bandantrieb mit Edelstahl-Trommelmotor (CBS-2 + CBS-1)

m Schonende Produktférderung durch schwebend gelagerte
Andruckbander

m | eicht zugdngliche Edelstahlkonstruktion fiir effiziente Reinigungs-
und Wartungsarbeiten

m Optionales Wasserspriihsystem fiir Ober- und Unterbander



Horizontale Schneidemaschine CBS-1

DER EINBAHNIGE SPEZIALIST FUR
ERSTKLASSIGES GEFLUGELBRUST-SLICING!

Technik CBS-1:

= |eistung: > 50 Filets/min.

= Eine Schneidebahn fiir wahlweise nach Gewicht vorsortierte
Filets, unterschiedliche Anzahl Scheiben und/oder Scheibenstérke
oder Schmetterlingsschnitt

= Fiir Ihre gesamte Slicer-Ware:
- Ausgangsprodukte bis 50 mm Hohe
- Produktbreite von 50 mm bis 140 mm
- bis zu 5 Messer fiir 6 Scheiben

= Getrennte Umformer fiir Band- und Schnittgeschwindigkeit —

m Fordergurte 180 mm breit, mit FDA-Schnellverbindern

= Modulbdnder auf Anfrage

Technische Daten:
m Elektrische Anschlusswerte:
-230V AC, 50/60Hz, 1,5 kW

Spezialisierung:
Pradestiniert fiir alle Anforderungen im
Gefliigelbrust-Slicing

Qualitdtsparameter:
= Optimale Schnittqualitdt durch oszillierende Messer
m Hohe Messerstandzeiten

= Anwendungsspezifische, unterschiedliche Messerausfiihrungen
Konzeption CBS-1:

Als unabhdngige Produktionseinheiten

= SerienmaBig mit Edelstahl-Sicherheitssensoren

= Bandantrieb mit Edelstahl-Trommelmotor
m Schonende Produktférderung durch schwebend gelagerte Andruckbander

m |eicht zugdngliche Edelstahlkonstruktion fiir effiziente Reinigungs- und
Wartungsarbeiten

m Robuster Drehstromantrieb fiir Schneideeinheit
= Optionales Wasserspriihsystem fiir Ober- und Unterbander
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